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Savourez une expérience gourmande.
Vos diners a la carte, préts a déguster, et livrés dans votre logement*

Le Duo votre diner en 2 Temps 2, 5€
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e ENTREE + PLAT

° PLAT + DESSER'T 2 choisir sur la carte
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[’expérience en 3 Temps 3 o€
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e ENTREE + PLAT + DESSERT

a choisir sur la carte

+ Café (ou Thé sur demande)

k Offrez vous un petit plus, avec
NS N o . ,
w os Extras sont disponibles uniguement en complément des formules

MINIMUM 2 PERSONNES
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= COCKTAIL - APERITIF L
,.,/7’/’?/% Cocktail - Rillettes de Poulet et ses Gressins 7
%&é%ﬁ?
- Plateau de FROMAGES Régionaux 5€s
+ Salade, créeme de balsamique, et cerneaux de noix

PLATS TRAITEUR EN PARFAIT WECK - PRET A RECHAUFFER DANS VOTRE APPARTEMENT- LES EXTRAS NE PEUVENT SEPARES DES FORMULES



COCKTAIL - APERITIF ..

ML SAISONNIER Mojito Glam (du 15 Mai au 15 Septembre)

=

tudlh merroR  Cocktail Lorrain a la mirabelle

e Salade du Soleil : Mozzarella, avocat, tomates séchées, figue et pignons de pin

e Salade Sud Ouest : Magret de canard fumé, gésier confit, dés de foie gras
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e Saumon fumé maison, et son fromage blanc aux fines herbes / pain nordique
e Verrine d'Escargots, creme d'ail persillée & croGtons

Cassolette de noix de St-Jacques, ala Normande
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e Raviole de foie gras, et sa sauce aux cépes

e Terrine de foie gras de Canard, Chutney & toasts

T%%%%‘ILR Oeuf cocotte Vosgien, Tome, Munster, lardons fumés et mouillettes

et son accompagnement

e Pave de Saumon®facon papillote” aux touches d'agrumes (citron & orange)
e Tagliatelles aux noix de St-Jagues et champignons
gr ;ZIE;‘II:E; Délice de cabillaud en crumble de chorizo, Riz parfumé & légumes
e Risotto crémeux Poulet-champignons, parmesan & copeaux
e Sauté de Dinde laqué (soja/miel), riz pilaf et petits légumes
e Cuisse de Canard confite, rapés de pommmes de terre & haricots

e Mijoté de Cochon d’antan, viande fondante & confite, et ses tagliatelles

vo Steak Tartare au couteau, galettes de pommes de terre rapées, salade

j
) gll fii Hamburger Vosgien, entre 2 rostis, saucisse fumée, lard, munster, et sa salade
‘ TERROIR

Jambonneau Sauce Munster, pommes de terre rissolées aux oignons

Accompagné de Salade- creme balsamique, et cerneaux de noix

e Entremet des Tropiques mangue & passion
e jle flottante sur son lit de créme anglaise
e Parfait de citron meringué, sablé, creme de citron, meringue
e Macaron “revisité”, vanille-framboise-coco
e Tiramisu, saveurs de I'ltalie
¢ Millefeuille renversé, caramel beurre salé & creme diplomate
e Croquant gourmand, aux trois chocolat
e Fromage blanc aux myrtilles, crumble de petits sablés

Sangria Rouge ou Blanche e« Spritz (Apérol) ¢ Gin tonic aux fruits confits |

TERROIR o (Glgce tradition Plombieres (creme glacée amandes, kirsch, fruits confits)

AT

TN
S N ¥

l\“\\\ “=



